




Café
ESPECIALIDAD

Café Variedad: Villa Sarchí
Lugar: Cirrí de Naranjo

Altura: 1600 metros sobre el nivel del mar
Familia: Arrieta

Proceso: Proceso miel (Yellow Honey)
Taza de excelencia en el 2013

ESPECIALIDAD
Café variedad: Catuaí

Lugar: Río Conejo de Desamparados
Altura: 1500 metros sobre el nivel del mar

Familia: Productor Federico Rojas.
Proceso: Proceso miel (Red Honey)

* Café Variedad: Caturra
Lugar: Copey de Dota.

Altura: 1853 metros sobre el nivel del mar.
Familia: Durán.
Proceso: Lavado



BIRRAs BOTELLA
La Base • Estilo: IPA

(más lupulada, aromática y amarga)
Cervecería Tierra y Libertad

La Mackavela • Estilo: Golden Ale 
(ligera, refrescante)

Cervecería La Mackavela

Noctámbula • Estilo: American Porter
(cerveza oscura con notas de café y chocolate)

Cervecería La Mackavela

Raing is Falling Estilo: Belgian Extra Pale Ale
(salen las notas de toronja, notas de frutas maduras por la levadura)

Cervecería Tierra y Libertad

Aurum • Estilo: IPA
(más lupulada, aromática y amarga,

más ligera que LaBase) 

BIRRAs Draf
Goliat • Estilo: IPA
(más lupulada, aromática y amarga,
más ligera que LaBase)
Cervecería Mel

Coffe Racer
(cerveza oscura, con notas más 
uertes y a café)
Cervecería Mel

Happy Hippie • Estilo: de autor
(cerveza verde con clorofila natural,
4 lúpulos diferentes)
Cervecería La Mackavela

7 Vidas • Estilo: Red Ale 
(Caramelo tostado)
Cervecería La Mackavela
 

BIRRAs Draf
Frutos Rojos • Estilo: witbier
(a base de trigo, mezcla de
frutos rojos)
Cervecería La Mackavela


